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Projekt EU4GEO — Erasmus+ / Jean Monnet - interni metodicky podklad pro ucitele

Metodika pro ucitele: Chranéna chut Evropy

Kvarta - Blok 4 - PDO a PGl v rejstfiku eAmbrosia

Tato metodika shrnuje, jak s materidlem (podcast + tahak + pracovni list, pripadné
interaktivni webova verze) pracovat na jedné 45minutové hodiné. Podcast Zaky nauci
klicové pojmy PDO a PGl i s konkrétnimi ¢eskymi priklady, ¢as ve tfidé jde do prace se
skute¢nym evropskym rejstfikem eAmbrosia a do diskuse o tom, pro¢ EU chrani jména

regionalnich potravin.

Cil hodiny

73k rozumi rozdilu mezi chranénym oznaéenim pdvodu (PDO) a chranénym
zemépisnym oznacenim (PGl), umi najit a precist zaznam v rejstfiku eAmbrosia a

dokaze vyjmenovat alespon dva ¢eské produkty s evropskou ochranou.

Doporuceny prubéh hodiny (45 min)

e 0-5 min - Uvod: Zeptejte se 7akd, jestli si mysli, Ze by mohl kdokoli na svété
vyrabét syr s nazvem ,Parmigiano Reggiano“. Nechte odpovédi zaznit bez
korekce.

¢ 5-12 min - Poslech podcastu: Pustte podcast vcelku. Po poslechu kratce shrite

rozdil mezi PDO (cela vyroba v regionu) a PGI (staci jedna faze vyroby v regionu).



12-30 min - Samostatnd prace (eAmbrosia): Zaci projdou Kroky 1-3
pracovniho listu — vyhledaji Olomoucké tvartzky v rejstfiku, porovnaji je s
Prosciutto di Parma a ve dvojicich najdou dalsi ¢esky produkt. Obchazejte tridu
a hlidejte, ze Zaci pracuji se skutecnym zaznamem v rejstriku, nejen s tim, co si
pamatuji z podcastu.

30-40 min - Diskuse ,PROC": Rozeberte spole¢né Krok 4 pracovniho listu —
proc by tvartzky vyrobené mimo Olomoucko nesmély nést stejny nazev, a co by
se stalo, kdyby ochrana neexistovala.

40-45 min - Shrnuti: Vratte se k Uvodni otazce o Parmigianu Reggianu a
propojte s ,,chytaky“ z tahdku — PDO a PGI nejsou byrokracie navic, ale ochrana

tradice, kvality a mistni zaméstnanosti.

Na co dat pozor / ¢asté chyby zaku

Zaména PDO a PGI: Zaci si Casto pletou, které z oznaceni je prisnéjsi —
zdlGraznéte, Ze PDO vyzaduje cely proces vyroby v regionu, zatimco PGI staci
jedna faze.

priklad ma nejprisnéjsSi ochranu — ve skutec¢nosti maji PGI, ne PDO.

eAmbrosia jako soukroma databaze: zakiim je treba zdUraznit, Ze jde o oficialni

rejstrik Evropské komise, ne o marketingovy nastroj vyrobcu.

Hodnoceni

Hodnoti se predevsim schopnost vysvétlit rozdil mezi PDO a PGI a zdGvodnit ho na

konkrétnim prikladu, ne pfesné zapamatovani definic. Staci zkontrolovat, Ze zak

spravné vyhledal zaznam v rejstfiku eAmbrosia a dokazal z néj vycist pozadované

informace.



Odpovédi k otazkam v pracovnim listu

Krok 1 (typ ochrany Olomouckych tvartizka): Chranéné zemépisné oznaceni
(PGlI). Presné datum zapisu si Zak ovéri primo v aktualnim zaznamu eAmbrosia -
nechte je, at si ho dohledaji sami, neni potfeba ho znat nazpamét.

Krok 2 (které oznaceni je prisnéjsi): PDO (Prosciutto di Parma) je prisné&jsi -
vyZzaduje, aby cela vyroba probéhla v regionu. PGI (Olomoucké tvarlzky) staci
jedna faze vyroby v regionu.

Krok 3 (vlastni cesky produkt): Nema jedno reSeni - zavisi na tom, ktery
produkt dvojice v eAmbrosia najde. Typ ochrany (PDO/PGI) je vidy uveden
prfimo v zaznamu, nechte Zaky, at si ho ovéfi tam, ne z paméti.

Krok 4 (tvartizky vyrobené mimo Olomoucko): Ne. | PGI vyzZaduje, aby v
chranéném regionu probéhla alespon jedna faze vyroby - produkt vyrobeny
Uuplné mimo Olomoucko by pod nazvem ,Olomoucké tvarGzky“ prodavat

nesmél.



